Oficina de comunicaciones

Notidiario

FE D ECACAO Miércoles, 27 de julio de 2022

CACAO CIERRE BOLSA DE NUEVA YORK: US$ 2.400 ton (+24#) - CACAO COMPRA PUNTOS FEDECACAO* $8.400 — DOLAR $4.445,01 - EURO $4.500,12 — CAFE USS$ 2,83

*Los precios de compra en puntos FEDECACAO NO son de referencia nacional y no buscan fijar
un precio de compra al productor

Seguridad alimentaria, punto
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La Cumbre Africa-Américas sobre Sistemas Agroalimentarios, que se realizard
desde este 27 al 29 de julio, buscard una mayor colaboracion entre los dos
continentes ante las amenazas a la seguridad alimentaria global.
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El Instituto Interamericano de Cooperacidn para la Agricultura (IICA) indicé en un
comunicado de prensa que ministros, viceministros y altos funcionarios de
Agricultura, Medio Ambiente, y Ciencia y Tecnologia de unos 40 paises se reuniran
desde este miércoles en Costa Rica en la primera Cumbre Africa-América sobre
Sistemas Agroalimentarios, en la que participardn también organizaciones
multilaterales de crédito, de cooperacion y del sector privado.

La Unidad Técnica de FEDECACAO Rionegro viene realizando un
acompafiamiento a un grupo de mujeres cacaocultoras del
municipio de La Esperanza, pertenecientes a la asociacion
Asocacao, quienes reciben capacitacion en su proyecto de
transformacion del grano con el apoyo de FEDECACAO y la alcaldia
de ese municipio. El enfoque en la mujer cacaocultora, su liderazgo
y su capacidad de emprendimiento es uno de los pilares del
programa de FEDECACAO de Transferencia de Tecnologia.

“Ambos continentes tienen en comun el hecho de compartir una agricultura tropical,
una inmensa dotacion de recursos bioldgicos, buenas practicas y, sobre todo,
enormes responsabilidades para enfrentar los desafios de la inseguridad alimentaria
en el mundo, un contexto en el que ambos son actores clave. Responder
debidamente a este desafio requiere un trabajo de acercamiento, de didlogo, que
debe incluir a los gobiernos”, afirmé el director general del I1ICA, Manuel Otero.

Vea mas en El Espectador

Cacao en el mundo Por las unidades
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El Gobernador del estado Miranda, Héctor Rodriguez
Castro, anuncié este lunes 10 puntos de accién del Plan
Nacional de Cacao, que tienen como objetivo incrementar
el cultivo, aumentar la investigacion, fomentar la
educacion, cuidar la genética, aportar el financiamientoy el
apoyo técnico al sector.

Durante la presentacion del balance de la Expoferia Cacao
y Ron Miranda 2022 en el parque Bolivar del municipio
Sucre, el Mandatario regional detall6 que estas estrategias
seran desarrolladas durante los préximos 10 afios para
atender al sector agropruductivo y asi convertir a la entidad
en el epicentro de la politica nacional de este rubro. Vea

mas aqui
| Ya sea horneado en forma de chips en una galleta,
/) . L . » derretido en una bebida dulce y tibia o moldeado en
(ﬁ La un!daq,tecnlca de FEDECACAO Jamundl. realizé este Iune.s Lt|r,1a forma de conejito, el chocolate es uno de los
2 'a capacitacion a 12 productores pz,art.eneuen,tes a la asociacién alimentos mas consumidos en todo el mundo. Pero
-|-|o|al N ASOGRIMBU en temas de Buenas Practicas Agricolas en la vereda de puede que incluso los mas grandes amantes del
N ) L . ¢ : i
s 1 5 o . - \ San Vicente, del municipio de Jamundi (Valle del Cauca) y en los que chocolate ignoren que este alimento ancestral tiene
e te antoja un ocolatico ici i ife i
v t I‘ ¢ : se trataron temas como uso de plaguicidas, calibracién de equipos, algo en comdn con el kimchi y la kombucha: su sabor
‘a puedes pedir la variedad que quieras en . il 0 d . habi de higi
nuestra pletaforms. Nos complace atenderfe y primeros auxilios, manejo de extintores y habitos de higiene. Se proviene de la fermentacion.
llevar lo mejor a tu casa.. tiene prevista la implementacién en BPA de 48 productores de la

zona rural de Jamundi para este afio, con el objetivo de que en 2023 El familiar sabor a chocolate es producido por
todos ellos obtengan su certificado. Este afio, se ha adelantado la pequefios microorganismos que ayudan a
implementacién para productores en Andalucia (Valle) y Santander transformar los ingredientes crudos del chocolate en

de Quilichao (Cauca), actividad realizada por FEDECACAO con ese divino y complejo producto final.

recursos del Fondo Nacional del Cacao.

Vea mas aqui
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